
2024-25 - CYCLES D’ETUDES 

 

 

CY1(16) - LA MUSIQUE  

 Lundi de 14h à 16h 

Début : 30/09/2024  

Nous commencerons par rendre hommage à deux grands musiciens dont nous fêtons en 2024, 
le centenaire de la mort : Gabriel Fauré (1845-1924) ou l'art du Nocturne, et Giacomo Puccini 
(1858-1924), ce chantre de l' Amour et de la Mort. 

Nous continuerons avec une thématique unissant les sens et l'esprit que nous pouvons intituler 
"Musique et gastronomie". De la louange au XVIIIème siècle des nouveaux aphrodisiaques 
comme le café, avec la Cantate du Café de Johann-Sébastien Bach à La bonne cuisine de 
Léonard Bernstein, nous articulerons ce thème de trois thématiques.  

1 - Les compositeurs et la gastronomie ou comment les habitudes culinaires de certains 
compositeurs, comme Gioacchino Rossini, peuvent participer à les rendre légendaires, ou 
comment la célébrité de leur œuvre, incarnée dans un plat ou un dessert, participe au 
rayonnement culturel d'une nation (Vincenzo Bellini et la "Norma").  

2 - Les interprètes et la gastronomie ou comment de grands chefs cuisiniers comme Auguste 
Escoffier ou Keith Morney, rendent hommage à des artistes de premier plan comme la 
cantatrice Nelly Melba ou la ballerine Anna Pavlova, participant ainsi à en faire de véritables 
icônes immortelles.  

3 - Musique, nations et gastronomie ou comment la référence gastronomique peut être 
utilisée pour élaborer une identité nationale et alimenter les conflits " patri-artistes" qui se 
déchainent sous la IIIème République française avec, par exemple, les jugements portés sur 
Edvard Grieg et Richard Wagner par Claude Debussy, ou ceux développés à l'encontre de 
Giuseppe Verdi par Henry Gauthier-Villars, dit Willy. 

Pour clore ce nouveau cycle, nous accompagnerons Claude Debussy dans sa recherche 
concernant les origines de l'âme musicale de la France, ce qui nous fera remonter le temps 
jusqu'au XVIIIème siècle avec Jean-Philippe Rameau et François Couperin le Grand. 

Avec Gérard Sutton, musicologue 

230,00€ 

 

 

 



 

CY11(15) - LES RELIGIONS D'ASIE. 
 Le mercredi de 14h à 16h 

Début : 08/01/2025 14:00 

Après le cycle sur les religions du Livre, à ,  nous proposons de passer précisément aux religions 
d’Asie, vu leur importance …en démographie (Hindouisme plus du milliard, confucianisme au 
moins un milliard aussi, bouddhisme au moins 500 millions) et en impact culturel et social. Cela 
façonne tout le mental asiatique.  

Les cinq conférences proposées 

1 L’Hindouisme en Inde. 

2 Pèlerinages hindous et autres religions en Inde : Jainisme, sikhisme.   

3 Le bouddhisme en général et peut être aussi au Tibet.  

4 Les religions au Japon : variantes du Bouddhisme (dont le zen), le Shinto.  

5 les religions et croyances en Chine. (culte des ancêtres, confucianisme, taoïsme)   

On aura fait un « must » avec un tour d’horizon culturel musclé pour comprendre les croyances 
du monde.  

Avec Eugène JULIEN 

135,00€ 

 

OENOLOGIE 
 

CY4 (15)  Lundi ou Jeudi de 14h à 16h Début : 10/10/2024 220,00 

 CY5 (14)   Lundi ou Jeudi de 14h à 16h Début : 14/10/2024 220,00 

 CY3 (15)  Lundi ou Jeudi de 14 h à 16h Début : 07/10/2024 220,00 

 

Séance 1 - Le grenache 
Partons ensemble à la découverte de ce merveilleux cépage ! Originaire 
d’Espagne, où il engendre de magnifiques cuvées, ce grand cépage rouge est 
particulièrement apprécié à Châteauneuf-du-Pape et s’épanouit également dans le 
Nouveau Monde. Découvrez, en six étapes, certains de ses beaux représentants. 
6 vins dégustés 
Séance 2 - Le Beaujolais Nouveau est arrivé ! 
La fête du Beaujolais Nouveau est LE rendez-vous international du mois de 
novembre ! Chaque année, le 3ème jeudi de novembre est très attendu. Pour ce vin 



primeur du Beaujolais certes, mais aussi et surtout pour l'élan de fête qu'il suscite ! 
Saurais-je vous surprendre et ravir vos papilles avec du Beaujolais ? Vais-je 
vraiment vous servir du Beaujolais Nouveau ? Ce dernier aura-t-il un goût de 
banane, de framboise ou de bonbon anglais ? Pour le savoir, rendez-vous en 
novembre ! 
6 vins dégustés. 
Séance 3 - Ni bu ni connu 
Une séance à l’aveugle, organisée en trois manches, qui verront s’affronter à 
chaque tour une petite appellation et un poids lourd. Lequel des deux remportera 
vos suffrages ? Le plus cher des deux ? Le plus prestigieux des deux ? Mais 
saurez-vous seulement les identifier ? 
6 vins dégustés. 

 Séance 4 - Vous aurez l’Alsace mais pas la Lorraine 
Le vignoble d'Alsace, très connu pour ses vendanges tardives, est le plus 
gros producteur de vins blancs de France. Plantés sur une faille géologique 
contribuant à une grande variété de sols, les cépages nobles (riesling, pinot gris, 
gewurztraminer…) retranscrivent au mieux les nuances de terroirs, avec un potentiel 
de vieillissement sans limite. 15 000 hectares de vignobles s’étirent de Strasbourg à 
Mulhouse et il sera très difficile d’avoir ne serait-ce qu’un aperçu de ce formidable 
vignoble en seulement 6 vins. 
6 vins dégustés. 
Séance 5 - Faites entrer le soleil ! 
Pour terminer l’année sous le signe de l’été, je vous propose de découvrir 6 
vins méditerranéens : Italie, Portugal, Espagne, Grèce… 6 cuvées qui donnent à 
goûter les multiples paysages méditerranéens et nous permettent de revisiter 
l’incroyable histoire du vin dans le berceau qui l’a vu naître dès l’Antiquité. 
6 vins dégustés. 

 

Avec Bastien PESSEY 

220,00€ 

 

 


